
畑の学校 

豆腐の味噌漬け作り 

日本の伝統食である「豆腐」「味噌」「酒」を使用した身体に優しい 

発酵食品を作ってみませんか。 

□5 名～18 名程度受け入れ可能 

□水曜以外の平日（不定休） 

□団体割引あり 10 名以上（お一人につき 50 円引き） 

□出前講座要相談◎ 

□食育インストラクター資格者対応 

□要事前予約 

         お問合せ：☎・FAX：0946－24－7148 

―――――――――――― お申し込み ――――――――――――― 

団体名  体験人数 大人   小人 

担当者名  引率者数  

住所  電話番号  

希望日  希望時間  

※当日現金にてお支払いをお願いします。 

備考： 

 

 プラン 体験時間 体験料金 

（税込） 

内容 

A 
体験のみ 

（50 分程度） 

 

① 10:15～ 

② 14:30～ 

③ 15:30～ 

大人：1,500 円 

小学生：1,200 円 

体験+お土産 

 

B 
豆腐ランチ&体験 

（90 分程度） 

 

① 10:30～体験→ランチ 

② 13:30～ランチ→体験 

大人：1,300 円 

小学生：1,000 円 

  ＋ランチ料金 

ランチ+体験+お土産 

 


